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. Sin embargo, antes del llamado “boom 

de la cerveza artesanal”, 
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–
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El término “sociotécnico” es ambiguo porque une dos dimensiones aparentemente disímiles y posee 

del abordaje de “sistemas sociotécnicos” de Thomas P. Hughes, 
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que buscaban “productos livianos y naturales” (Ogle, 2006) 
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https://www.lanacion.com.ar/lifestyle/cerveza-hecha-en-el-bar-nid192497


–

“batch”. La Nación. (2012, 1 de agosto). Ideas que se convirtieron en millones: El sabor de la otra 

https://www.lanacion.com.ar/lifestyle/ideas-que-se-convirtieron-en-millones-el-sabor-de-la-otra-cerveza-nid1495260
https://www.lanacion.com.ar/lifestyle/ideas-que-se-convirtieron-en-millones-el-sabor-de-la-otra-cerveza-nid1495260
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la comparación con la levadura “salvaje”
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“salvaje” 
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“clásicos” como India Pale Ale, Stout, Scotish, en algunos casos particulares cervezas 



–



–



–

“el reparto de beneficios derivados de la 

utilización” líneas generales para el desarrollo de normativas. Las “Partes” son definidas 



–

“

el desarrollo de productos”

“ ” 

“

”

https://www.conicet.gov.ar/investigadores-del-conicet-trabajaran-junto-a-una-empresa-lider-mundial-del-mercado-cervecero/
https://www.conicet.gov.ar/investigadores-del-conicet-trabajaran-junto-a-una-empresa-lider-mundial-del-mercado-cervecero/
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n cervezas elaboradas con la levadura “salvaje” por 
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https://www.conicet.gov.ar/tecnologias-que-cambian-nuestras-vidas/
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“boom de la cerveza artesanal”
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o “boom de la cerveza”
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“Modelos de desarrollo territorial y conflictos en San Carlos 

de Bariloche y El Bolsón”
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“From science as an economic activity to socioeconomics of 

economic networks”
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“Organizational contexts of science: 

Boundaries and relationships between university and industry”
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Systems and “Mode 2” to a Triple Helix of university– –
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“domesticación" de la levadura andina y la introducción de mejoras en la 

“La privatización del conocimiento público en universidades 

”
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“A brief economic history of beer”, en 

“

”

“La ciencia y la tecnología en el desarrollo futuro 

de América Latina”, en Sábato, J.A. 

“Borrachos en la 

Patagonia: Clasificando envases de gres y sus problemas”, en 

á x

“The 'Triple Helix' And 'New Production Of Knowledge' As Socio

Cognitive Fields”, en Joerges, B., 
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